
La torte ou potiron-chocolot

Les i ré,dients our lo te

-300 g defarine
-100 g d. sucre

-125 g de beurre
-t euf

Les ustensiles

Les i rédients our lo préporation

a
& æe

- une spotule

- un solod¡er

- une bolonce

- une cosserole

- un moule à torte

-100 g de sucre

-3 æ,ufs

-2OO g de potíron

-100 g de chocolot noir ou du Nutello
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: Le d,á,raulement

l. Cuíre le potiron à la poèle et le ré,duire en pur,é,e.

2. Mélange? ave,c les æ,ufs et le sucre.

3. Verser sur la pôte.

4. Casser les carré,s de chocolot et les

dispers e? sur lo préparotion.

5. On peut remploc er le chocolot por du

Nutello.

6. Cuire au four 20 mín
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